
Curriculum Vitae

Informazioni personali

Nome e Cognome MATTEO STELLA

Indirizzo località Altavilla 32/ter, Alba 12051 CN Italia

Telefono 328/5691002

Fax

E-mail matteo.stella90@gmail.com

Cittadinanza Italiana

Luogo e data di nascita Alba, 05/09/1990

Occupazione

desiderata/Settore

professionale

Tecnico di laboratorio chimico/microbiologico e impiegato tecnico

Esperienza professionale

Date Giugno - Luglio 2008 per un totale di 25 giorni di stage

Giugno - Luglio 2007 per un totale di 10 giorni di stage

Lavoro o posizione ricoperti Chimico e microbiologo in laboratorio

Principali attività e responsabilità

Azienda

Date

Analisi di controllo qualità in campo chimico e microbiologo

Mondeco srl, Reg. Catena Rossa 4/D, 12040 Piobesi di Alba

Dal 7/03/2011 al 2/11/2012

Lavoro o posizione ricoperti Libero professionista con partita IVA



Principali attività e responsabilità

Azienda

Date

Lavoro o posizione ricoperti

Principali attività e responsabilità

Azienda

Ricerca e acquisizione immobili da inserire nel portafoglio dell’agenzia e appuntamenti di vendita

Tecnocasa Studio Grinzane, Via Piana Gallo 8/b Grinzane Cavour

Dal 02/02/2013 al 02/11/2013

Agente di vendita

Intervista del cliente, dimostrazione del prodotto e vendita

Vorwerk Folletto s.a.s.

Date

Lavoro o posizione ricoperti

Principali attività e responsabilità

Azienda

14/01/2014 al 06/2017

Operaio specializzato addetto al caseificio

Addetto produzione fermenti, ricevimento latte, produzione e laboratorio chimico

Cisalpino s.p.a., Via Molino Nuovo 5, Racconigi

Date

Lavoro o posizione ricoperti

Principali attività e

responsabilità

Azienda

Date

Lavoro o posizione ricoperti

Principali attività e responsabilità

Azienda

Istruzione e formazione

07/2017 al 02/2020

Carrellista

Movimentazione pedane

Ferrero spa. srl

02/2020 ad oggi

Tecnico laboratorio microbiologico

Analisi

Soremartec srl

Diplomato con la votazione di 83/100 durante l’anno scolastico 2008/2009

Area Professionalizzante superata con votazione di 91/100 durante l’anno 2008/2009

Conseguito l’esame di qualifica con votazione di 75/100 durante l’anno 2006/2007

Titolo della qualifica rilasciata Tecnico chimico - biologico



Principali tematiche/competenze

professionali possedute

Materie scolastiche:

Microbiologia speciale, Chimica fisica, organica e analitica, Biotecnologie, Processi chimici e

industriali e Impianti industriali

Materie affrontate nell’area professionalizzante:

Sicurezza specifica del settore chimico-microbiologico, Laboratorio di analisi chimica sull’acqua,

Qualità degli alimenti, Laboratorio di analisi microbiologica su suolo e acqua, Legislazione del lavoro,

Inglese tecnico

Corsi di formazione interni Tecnocasa

Relazione con i clienti: approccio e analisi delle esigenze tramite intervista e ascolto attivo,

acquisizione/negoziazione e gestione delle obiezioni, personalizzazione del servizio, fidelizzazione e

post vendita.

Normativa in materia di beni immobili: catasto e urbanistica, tasse e imposte, i diritti di proprietà e il

mutuo ipotecario.

Frequentato e superato corso sulla formazione generale dei lavoratori e, corso sulla sicurezza legati

al D.Lgs. 81 del 9 aprile 2008 e corso teorico/pratico anti incendio.

Frequentato e superato corso di aggiornamento sulla sicurezza alimentare, HACCP, autocontrollo,

certificazioni e igiene nella produzione degli alimenti, affrontando i seguenti contenuti: procedure di

sanificazione degli ambienti di lavoro, richiami alla food defense, la gestione degli allergeni nel

processo di porzionatura e confezionamento e la rintracciabilità delle materie prime, dei semilavorati,

dei prodotti finiti e dei materiali da imballo.

Conseguito corso di apprendistato formativo organizzato dall’Ente Formativo Ascom Savigliano.

Nome e tipo d'organizzazione

erogatrice dell'istruzione e formazione

Istituto Professionale “Piera Cillario Ferrero”, indirizzo chimico/biologico Neive

Dal 01/10/2009 al 30/04/2010 frequentato la Facoltà di Biotecnologie presso l’Università di Pavia

Capacità e competenze

personali

Autovalutazione Comprensione Parlato Scritto

Livello europeo Ascolto Lettura Interazione orale Produzione orale

Inglese 8 8 8 8 8

Francese 7 7 7 7 7

Competenze sociali
Socievole e capace di integrarsi facilmente in un gruppo o in un ambiente lavorativo

Praticato per 7 anni ciclismo a livello agonistico in tutta Italia.

Competenze relazionali Abilità nella gestione dei rapporti con venditori e acquirenti e dei metodi di trattativa finalizzata alla

vendita.



Competenze tecniche Acquisizione delle varie fasi in cui si articola il processo di produzione del formaggio, dalla raccolta del

latte alla trasformazione, pastorizzazione, lavorazione della cagliata, salatura e stagionatura.

Conoscere e utilizzare i macchinari e gli strumenti per il lavoro di trasformazione del latte.

Conoscere gli esami da laboratorio legati allo stoccaggio e alla lavorazione del latte.

Organizzazione del lavoro in funzione della qualità del prodotto e identificazione di eventuali anomalie

e difetti.

Conoscere l’impresa di riferimento nei suoi aspetti organizzativi e gestionali e il contesto in cui opera.

Conoscere il ruolo della propria area di attività all’interno del processo di produzione del prodotto.

Conoscere i prodotti chimici, le loro proprietà e i loro impieghi all’interno dell’azienda.

Conoscere una caldaia industriale, un impianto dell’acqua gelida, un impianto di clorazione dell’acqua

e un addolcitore industriale eseguendo la manutenzione ordinaria.

Conoscenza nell’uso di strumentazione da laboratorio (pHmetro, B.O.D. e spettrofotometro).

Conoscenze tali da possedere completa autonomia in laboratorio chimico/microbiologico.

Conoscenza delle tecniche di prelievo di acqua e terra per uso microbiologico e chimico.

Conoscenza dei contratti di vendita e locazione e di tutte le normative immobiliari.

Capacità e competenze informatiche Conoscenza completa delle funzionalità di Windows, di Internet e di Office e del computer nella sua

totalità.

Patente Patente B, A3 patentino muletto elettrico - Automunito

Ulteriori informazioni Persona scrupolosa, seria e volenterosa di applicarsi in un nuovo ambito lavorativo,

veloce nell’apprendimento di nozioni teoriche e pratiche

Pratico ciclismo su strada e sono iscritto a una squadra a livello amatoriale

Donatore AVIS dal 2008 con più di 25 donazioni

Molto appassionato di tutto quello che è informatico e tecnologico

Firma

Praticato lavoro manuale in campagna anche con l’ausilio di mezzi di lavorazione meccanici

Appreso a utilizzare carrelli elevatori e muletti elettrici

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196


